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Descriptif
Valeurs Energétiques & Marinade acropolis d'une couleur rouge flamboyante est élaborée a partir
Nutritionnelles d'ingrédients de premier choix: poivrons, oignons, herbes aromatiques.
Ingrédients
\éﬁfr“résti ves 737107';%';1889 Huile de colza partiellement hydrogénée, (aréme, sel, maltodextrine, sucre), mélange
getq 9 d'épices (paprika en poudre, piment rouge en poudre, poivre, curcuma, poudre
Protéines 2,1g/100g d‘oignon, coriandre, cumin, fenouil, gingembre, fenugrec, macis, cardamome, sel,
Matiéres grasses totales 81,09/100g sirop de glucose, extrait de levure, arbme naturel, arome), épices (cumin, paprika en
dont acides gras saturés 9,49/100 poudre, poivre noir), herbes (romarin, thym, origan), arome (aréme, poudre de
g /49 g
Glucides 7,3g/100g caramel), sel, légume (ail, oignons), extrait de paprika.
dont sucres 2,1g/100g ..
Sel 7,30g/100g Conditionnement
Seau plastique 2,9kg
Valeurs DLUO
Physico-Chimiques -
Dosage
Couleur rouge 80-100 gr pour 1kg de viande
Apparence liquide
Teneur en eau -g/100g Usage . .
Cendres -g/100g Pour denrées alimentaires - Usage limite T
8
Valeurs (AII & Présent d Présent Contaminati g
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Germes aérobies Totaux <107/g *Céréale; contenant dl;l gluten X NON X OUI X oUI “gfw
Levures <105/g et produits a base de céreales g
Moisissures <10%/g
E-Coli <10/g CEufs et produits a base d'ceuf X NON X NON X NON §
Bacilus Cereus <1000/g q b g ,“:3’
Poissons et produits a base de 3
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Informations relatives a la réglementation : Lait et produits a base de lait X NON X OUI X OUI §
Le produit et son processus de fabrication respectent >
les prescriptions imposées par la Iégislation alimentaire T e A 0
européenne en matiére de bonnes pratiques d’hygiéne **Fruits a C(?ques et produits a X NON X NON X NON g
et de tragabilité. Nous nous reportons également au base ces fruits ;’
réglement européen concernant I'utilisation d’additifs )
pour les produits de la catégorie 08.2 « préparations de Anhydride sulfureux et sulfites 'qé;
viandes » et 08.3.1 «produits & base de viandes » au en concentrations de plus de 10 X NON X NON X NON g
sens des reglements CE 1333/2008 et 601/2014) mg/kg o 10mg/| (en SOZ) g
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Crustacsés et produits a base de X NON X NON X NON §
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