Fiche Epices Brochettes

technique Boeuf

Réf : ART0182

L. Descriptif
Valef":s Energétiques & Mélange d'épices pour brochettes et grillades de boeuf, spécial barbecue.
Nutritionnelles Ingrédients
Valeurs 250 Kcal/100g Sel, piment doux concasse, dextl;ose, cumin, pl_ment fort concasse, poivre noir,
Energétiques 1040 K1/100g ex,hagsteur de golt E621 (4,5%), origan, ail semoule, marjolaine, persil,
oléorésine de paprika, romarin, thym, (épices et aromates).
Protéines 9,29/100g nditionnemen
Matieres grasses totales 11g/100g ge.;u:(j tlaosti uees neoirt
dont acides gras saturés 1,3g/100g P q
Glucides 19,1g/100g DLUO
golnt sucres 3;%9;1839 18 mois minimum
e 29 9
Dosage
60 K
Valeurs 9/Kg
Physico-Chimiques Usage . .
Pour denrées alimentaires - Usage limité
Couleur rouge Stockage
Apparence poudre A conserver dans un lieu sec et frais a I'abri de la lumiére
Teneur en eau 4,3g/100g
Cendres 37,4g/100g T
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